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RECEPTURA KOMPLET

e /w 4 wariantach/

4 warianty receptur
forma 60 x 20 cm - 3 x 5 cm, 80 szt.

1 2 3 4

KOMPLET
Gourmet Brownies 1.000g 1.000g 1.000g 1.000g

masto (roztopione)  400g 300g -

jaja 400g 400g 400g 400g
olej roslinny - - 350g 250g
Smietanka - 100g - 100g
orzechy laskowe

lub wioskie

(pokrojone) 250g 250g 250g 250g
taczna ilos¢ 2.050g 2.050g 2.000g 2.000g
Rada Mistrza

Przed upieczeniem ciasto mozna posypac¢ migdatami,
orzechami, kruszonkg, dropsami czekoladowymi itp. po-
krojeniu na kawatki po upieczeniu i doktadnemu oblaniu
czekolada ciasto zachowa dtuzej Swiezosc.
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Gourmet Brownies

B Do KOMPLET Gourmet Brownies dodac roztopione masto
lub olej. Mieszac¢ powoli gestym mieszadtem przez 1 minute.
Dodac jaja i Smietanke mieszajgc powoli przez kolejng minute.
Na koniec dodac posiekane orzechy i zamieszac. Czas mieszania:
3 minuty. a Mase rozsmarowac w formie 60 x 20 cm wyto-
zonej papierem do pieczenia i upiec. Temp. pieczenia: ok. 180 °C
Czas pieczenia: 25-30 minut. Po upieczeniu ciasto pokroic¢
na prostokatne kawatki. Nastepnie pola¢ KOMPLET Kiddy Choco
lub KOMPLET Kiddy Weiss i ozdobic wg wtasnego uznania. Z for-
my 60 x 20 cm otrzymamy 80 szt. ciastek o wymiarach 3 x 5 cm.
Mozna stworzy¢ wiele réznych odmian Brownie, zastepujac po-
siekane orzechy innymi skladnikami, np.: kandyzowanymi owo-
cami, wiorkami kokosowymi, fezkami biatej lub ciemnej czekola-
dy, rodzynkami suttafiskimi (uprzednio namoczonymi w rumie,
likierze Grand Marnier lub Cointreau) czy pistacjami.

Sprawdz takze inne polecane receptury:

Cookies Tarta Sen
czekoladowe czekoladowa karaibow
z bakaliami z owocami

KOMPLET Polska



