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Forma komin ok. 1 L x 5 szt.

Ciasto:
KOMPLET Gourmet Krolewskie 30 300g
maka pszenna 700 g
cukier 100g
margaryna 150¢g
jaja 100g
drozdze 70g
woda 400 g
1820g
Bakalie:
rodzynki 250g
skorka pomarariczowa kandyzowana 150 g
400¢g
Dekoracja:

pomada z KOMPLET Magic Fondant 300 g

(patrz: receptura podstawowa)

taczna ilos¢ 6.470 g

RECEPTURA KOI\/\P.LET .
.Babka drozdzowsa

n Wszystkie sktadniki ciasta, oprocz bakalii, wyrobi¢ w miesiarce spiralnej.
Czas wyrabiania: 1 minuta — pierwszy bieg (miesiarka spiralna) 8 minut —drugi
bieg a Pod koniec mieszania dodac bakalie. Ciasto odstawic do spoczynku.

Sprawdz takze inne receptury
z uzyciem KOMPLET Gourmet Krélewskie 30:

e

Wianki Kokardki Ciasto serowe
migdatowe drozdzowe z bakaliami
z makiem
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