RECEPTURA KOMPLET
.Tort Pomaranczowa Mamba
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Tort Czekoladowa Mamba u Sktadniki potaczyc i ubic¢ na szybkim biegu miksera. Gotowe ciasto nanies¢
8 sztuk @ 18cm do form i piec. Biszkopty po ostudzeniu pokroi¢ na 4 warstwy. Nawazka na
sztuke - 310 g. Czas ubijania - 6 min. Temp pieczenia - 190°C. Czas pieczenia
-30 min. a Mleko zagotowac i potaczyc z stabilizatorem, kajmakiem, kiddy

Biszkopt czekoladowy - 6 sztuk @ 18cm
KOMPLET biszkopt czekoladowy 1.000g

jaja 700¢g choco. Masg ostudzic¢ do temp ok. 38°C nastepnie wymieszac z gotowym kre-
Wods 200¢g mem volu. Gotowy kremem przektadac warstwy biszkoptéw. Biszkopt mozna
nakropic syropem cukrowym a Smietanke zagotowac i potgczyc z stabili-

1900 g - ;
Mus o smaku czekoladowo-pomaraficzowym: _zatorem ,syropem kiddy chgco, Schtodzona _polewa; oblac torty. Torty dekoru-
mleko 500 g jemy dowolnymi elementami czekoladowymi.
kajmak klasyczny 400¢g Recepture opracowat Mariusz Rumas technolog firmy Komplet polska 01.12.12r.
KOMPLET Kiddy Choco 750g
KOMPLET stabilizator pomaraiiczowy 150 g S pra wdz takze inne nowe rece p‘tu ry:
KOMPLET Krem Volu (gotowy) 1.000g

2.800g

.
Polewa ISnigca ciemna: v
KOMPLET Kiddy Choco 500¢g (
syrop skrobiowy 500 g OO
$mietanka 30% 500 g A
Komplet stabilizator neutralny 250g -
Rolada Tort Sernik z musem

17508 Zygzak cytrynowo pomaraniczowym

taczna ilos¢ 6.450¢g -miodowy
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