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RECEPTURA KOMPLET

Ciasto migdatowe
.Z wisniami

Ciasto migdatowe z wisniami

forma 40 x 60 cm
Ciasto migdatowe
KOMPLET Migdatowe Soft
olej roslinny

jaja

woda

Warstwa owocowa
wisnia z lekkiego syropu

Warstwa maslana

KOMPLET Masa Percepanowa
masto

cukier

maka pszenna

taczna ilosce

n Sktadniki ciasta potaczyc i wyrobic przez 3 minuty na $rednim biegu
1288 8 miksera. Gotowg maseg rozsmarowac na spod formy. a Na wierzch ciasta
550 S utozy¢ owoce. B Masto podgrzac i pofaczyc z KOMPLET. Masg Percepano-
200g wa i cukrem, pod koniec mieszania doda¢ make pszenng. Gotowg mase wy-
2820¢g szprycowac na wierzch warstwy owocowej. Upiec. temp. pieczenia: 190 °C
czas pieczenia: 60 minut
10008 Sprawdz takze inne nowe receptury:
1000g
200g
200g o
100g
100g
_ 6008 Ciasto Ciasto Ciasto
7325¢g dyniowe orkiszowe orzechowe
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KOMPLET Polska

www.komplet.pl




