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.. 2016 Credi Sensation

B2 Chlebem i Winem

Zaproszenie




Pokazy wypiekowe na zywo

Najnowsze trendy, przefomowe produkty, inspirujgce pomysty
Automatyka, rozwigzania maszynowe i wspierajace

Wiodace surowce i dodatki cukiernicze

Degustacja najlepszych kaw i herbat

Wina z sommelierem prezydenckim

Gos¢ specjalny

BEATA SNIECHOWSKA — LIVE COOKING

Lwycieiczyni 2. edycji polskiego MasterChef

PROGRAM CREDI SENSATION 2016

7—8 WRZESNIA 2016 GODZ. 10:00 — 16:00

Namiot stoneczny

« 10:00 Rozpoczecie Credi Sensation: Chlebem i Winem

e 11:00 - 14:00  Victor — smak zwyciestwa i malinowa cudowna podroz,
ayli live cooking z Beata Sniechowskg (w blokach czasowych)

o 1200-1225  Prelekda,Prawo zywnosciowe w zakresie oSwiadczen Zywieniowych
i 2drowotnych oraz zarzadzanie alergenami”. Dziat Kontroli Jakosci Credin

o 1230-1255  Prelekqa ,Dlaczego reklama nie dziata? 7 zasad budowania silnej marki”.
Dziat Marketingu Credin

Przez caty czas trwania imprezy dostepne sq ciepty bufet, bar kawowy oraz sommelier.

Namiot wystawienniczy
+ 10:00-16:00  Wystawa wiodacych producentw braniy piekarskiej i cukierniczej
« 10:00-14:00  Firma Master Cook - pokazy kulinarne z finalistg Masterchef
+ 10:00-16:00  Prezentacja Chlebdw Europy: bezglutenowe - Credin Dania, Credin Portugalia,
Idun Norwegia, Sonneveld Holandia

Credin Bakery Center — piekarnia szkoleniowa
o 10:15-15:00  Pokazy wypiekowe nowosci w piekarni szkoleniowej

Czystoziarnisty Whole&Pure Cud malina, Rodeo, Victor, Glu-System




