Wydtuzona fermentacja NDEBAGHN

= DEUTSCHE BACKOFENBAU GMBH
W urzadzeniach

Technologia od przygotowania do wypieku z jednego
Zrédta:

Zalety technologii:

- Znakomicie poprawia jakosc produktow

- Pozwala na lepsze zarzgdzanie produkcja i jakoscig

- Mozliwos¢ wypieku w punktach przez caly dzien dzieki naszej technologii wydtuzonej fermentacii

OSOBY ZAINTERESOWANE ZAPRASZAMY NA NASZE CYKLICZNE SEMINARIA
W PRZYZAKLADOWEJ PIEKARNI TESTOWEJ W SYCOWIE

Kontakt: jslota@debag.pl
aprzybylak@debag.pl
www.debag.pl
Tel.: +48 62 786 82 13,
+48 62 786 82 35,
+48 661 230 930
+48 603 507 300



