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program pokazow
Sweet Strefa Mistrza Branzy

10.00 — 13.00 Sugarcrafterka Anna Daraz, dekoratorka ciasteczek Matgorzata Kotodziej-Kluza
oraz mistrz carvingu Dariusz Slusarczyk wspoélnie przygotuja stodki stét z wykorzystaniem
ciasteczek, tortow w potaczeniu z dekoracjami rzezbionymi w owocach.

13.00 — 13.30 Kawa ze smakiem - barista Marcin Michalik z firmy Colours of Coffee

13.30 — 15.30 Pokaz produkcji modnych cukrowych koronek oraz dekorowanie ciast i tortéw
o tematyce wielkanocnej. Pokazy poprowadzi technolog firmy Dekor Pol — Anna Osadnik.

15.30 — 17.00 — ,,Czystoziarnisty Whole&Pure w dwoch odstonach” — poprowadzi Technolog Krzysz-
tof Kaszak z firmy Credin
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2 marca (niedziela)

11.00 - 13.00 Mu’ffiny i ciasteczka trwate z r6znymi dekoracjami, ciasta drozdzowe z czystq etykieta
- propozycja na Swieta Wielkanocne - Pfahnl Polska, w wykonaniu Ryszarda Stojanowskiego,
Adama Bednarskiego z udzialem Andrzeja Baziora.

13.00 — 13.30 Kawa ze smakiem - barista Marcin Michalik z firmy Colours of Coffee

13.30 — 15.30 Pokaz produkcji modnych cukrowych koronek oraz dekorowanie ciast i tortow
o tematyce wielkanocnej. Pokazy poprowadzi technolog firmy Dekor Pol — Anna Osadnik.

15.30 — 17.00 — ,,Czystoziarnisty Whole&Pure w dwoéch odstonach” — poprowadzi Technolog Krzysz-
tof Kaszak z firmy Credin
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11.00 — 12.00 Pokaz produkcji modnych cukrowych koronek oraz dekorowanie ciast i tortow
o tematyce wielkanocnej. Pokazy poprowadzi technolog firmy Dekor Pol — Anna Osadnik.

12.00 — 12.30 Owocowe inspiracje w deserach — wiosenne propozycje innowacyjnych
deserow wedlug technologéw: Jerzego Brzozowskiego i Marka Tomaszka z firmy Prospona

12.30 — 14.00 Nowoczesne dekorowanie tortow na rézne okazje za pomoca zeli dekoracyjnych
firmy Bakels Polska
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