Kulisy produkcji

artykut promocyjny

Dobre, bo polskie — powie niejeden znawca
tematu, kiedy posmakuje tego tortu. Orygi-
nalna polska zubrowka z dodatkiem zdzbta
trawy zubrowej budzi mimowolne skojarze-
nia z sokiem jabtkowym. Od jabtek z kolei
niedaleko do stodko-winnych gruszek. Tyle
polskich akcentéw w jednym wypieku brzmi
dobrze, ale smakuje jeszcze lepiej.
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Na polska nute, czyli...

Zubréwka z gruszky i jabtkami

blacha 60 x 20 cm

Spdéd i rolade biszkoptowa wykonujemy
wedtug standardowej receptury. Mozna
uzy¢ takze dwéch rolad, ale wtedy kroimy

na ciastka sztukowe.

Mus z biatej czekolady

i wodki z trawq zubrowa

90 g wodki

90 g stabilizatora neutralnego (Komplet)
500 g kuwertury biatej

1000 g ubitej Smietany 30%

Do wédki dodajemy stabilizator, mieszamy
i taczymy z rozpuszczona czekolada. Po wy-

mieszaniu dodajemy ubitg Smietane.

K Kamil Migdat,
mistrz cukiernictwa,
wiasciciel Cukierni Migdat

Mistrz Branzy pazdziemik 2013

Nadzienie gruszka i jabtka
2 $rednie gruszki

2 srednie jabtka

50 g masta

30 g cukru

sok z potowy cytryny

Owoce kroimy w drobng kostke, skrapia-
my cytryng, zeby zbytnio nie sciemnia-

ty. Na rozgrzane masto i cukier dodajemy
owoce i podsmazamy tak dtugo, az beda
nadawaty sie do smarowania. Uwaga: owo-
ce nie moga by¢ rozgotowane.

Nakropke wykonujemy standardowo, sma-
kujemy ja wodka zubréwka lub lubelska
cytrynéwka.

Tort uktadamy warstwami wedtug poniz-

szego schematu.

Zel dekoracyjny

Mws z bilatef czekolady
L zwhréwiki
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Owoce prazowne
Rolada biszkoptowa

lekko wakropiona
Muws z bilate] czeko-
lady L zwhvrowki

Spod biszkoptowy




