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Ciacho glolo’cro’ceréw CZ. 2

Wracamy do naszego tortu dla globtroterow. W poprzednim wydaniu pokazaliSmy, jak szybko
i bezbolesnie przygotowac globus wykonany z ryzu preparowanego i marshmallows, a takze jak
stworzy¢ pare podroznikow. W tym odcinku rozpracujemy szczegoty tworzenia tortu-walizki, ktory
jest czestym motywem zamawianym nie tylko przez nowozencow-globtroterdw.

Do pracy potrzebne nam beda:

Produkty

o tort,

e masa cukrowa do obleczenia tortu, ko-
lor: bezowy,

e masa gumpaste, kolor: brgzowy,

o klej spozywczy,

e barwnik w pudrze, kolor: ztoty.

Przyrzady do dekorowania

o watek,

o linijka,

¢ radetko ze wzorem szycia,

o kotka do ciecia paskow,

e pedzelek,

e przyrzad do modelowania ,veiner”
e nozyk.

Wystudzony tort w ksztatcie prostokata
oblekamy dos¢ grubo rozwatkowang bezo-
wg masg cukrowa. Na bocznych $cianach
tortu zaznaczamy poziomga linie i pogru-
biamy veinerem.
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Z brazowej gumpaste wycinamy pasy:
cztery krotsze o prostych koncach oraz
dwa dtuzsze, w ktérych jeden koniec
przycinamy pod katem, w tzw. szpic.
Dodatkowo przygotowujemy cztery krot-
sze paski przyciete w szpic z obu stron.
Radetkiem zaznaczamy na paskach $lad
imitujgcy szew.

Z obu stron tortu odmierzamy i delikatnie
Zaznaczamy miejsce, gdzie umiescimy go-
towe paski.

Najpierw przyklejamy dolne pasy z przodu
i z tytu tortu. Nastepnie naktadamy pasy
dtuzsze, od spodu posmarowane klejem
spozywczym.

,0czka” w pasku imitujg 4 takiej samej
wielkosci kuleczki z brazowej gumpaste.
Po ich przyklejeniu ostrg koncéwka robi-
my mate otwory.




Sprzaczke formujemy z waskiego wateczka
brazowej gumpaste i uktadamy w ksztatt
litery ,U”, odpowiednio na szeroko$¢ pa-
ska. Element przyklejamy miedzy pierwsze
a drugie ,,0czko”.

spozywczego.

W torcie-walizce umieszczamy spe- i,
cjalny patyk (np. na szasziyki), J s :]
na ktorym mocujemy dekoracje
w ksztatcie globusa z parg po-
droznikéw. Oczywiscie o istnie-
niu elementéw niejadalnych in-
formujemy naszych klientow.

Udanej zabawy
i smacznego tortu! ®

Te cze$¢ paska uzupetniamy o szpile (zro-
biong réwniez z bragzowej masy), ktorg
umieszczamy w ostatniej dziurce i lekko
doklejamy do sprzaczki

Elementy sprzaczki i dziurek malujemy
ztotym barwnikiem rozpuszczonym w bez-
barwnym alkoholu.

Jak sugarcrafting, Niez
to tylkog z Aniq Dogroz e

e a(:ia(’hr)
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Kolejny etap to formowanie uchwytu walizki oraz przyklejenie go za pomoca kleju

Zapraszamy na kreatywne szkolenia dla wszystkich chetnych, ktorzy chca pogtebic¢ wiedze, udoskonali¢
technike lub tez pozna¢ nowe sposoby tworzenia i dekorowania tortdw w stylu angielskim. Dla oséb,
ktore wiedza, co je interesuje w stylu angielskim, poswiecone sg szkolenia w poniedziatki. Sa to spotka-
nia z indywidualnie ustalanym programem zaje¢. Szkolenie trwa 6 godzin.

Szkolenia odbywaja sie w Pracowni Ciast i Tortow , Niezle Ciacho”: Tamow, ul. Brandstaettera 8,
kontakt: tel. 519 539 131
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