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a Blaty biszkoptowe 2 szi. (receptura na 1 szt.):

- 450g BRAUN - Bisquick Plus
- 2009 jajka
- 100g woda

Wszystkie sktadniki razem ubié i odpiec w temperaturze 200-220 °C w czasie
5-7 minut.

$mietanka z Ananasem:
e - 1000g $mietana kremowa 30%

- 200g BRAUN - Eden naturalny
- 250g woda
- 600g GRADOS - Ananas prazony

Do ubitej Smietany dodaé Eden potgczony z wodq a nastepnie Ananasa i razem
wymieszaé.

$Smietanka Kokosowa:
- 1000g smietana kremowa 30%
- 200g BRAUN - Eden naturalny
- 200g woda
- 800g GRADOS - Soft Krem kokosowy

Do ubitej Smietany dodaé Eden potgczony z wodq a nastepnie Soft Krem Kokoso-
wy i razem wymieszaé.

Nakropka Rumowa:
- 300g biaty rum
- 2509 sok z ananasa

Przygotowanie:

Jasny blat biszkoptowy lekko nasgczyé nakropkg. Nastepnie natozyé gotowq
Smietan,e Ananasowdq. Przykry¢ drugim blatem. Intensywnie nasqgczyé nakropka.
Natozyé Smietanke Kokosowq strzepigc wierzch.




Barbados Sunrise '

Blat truskawkowy:
- 300g BRAUN - Bisquick Plus - 80g woda
- 220g jajka - 90g GRADOS - Pasta Torrini truskawkowa

Sktadniki ubijamy na wysokich obrotach ok. 6 minut, wylewamy na blache 60x40 i piecze-
my w temp. 230 °C przez ok. 5 minut.

Truskawki w zelu:
- 1500g GRADOS - Truskawki w zelu
- 100g woda

- 20g zelatyna

Zelatyne namoczyé w zimnej wodzie, podgrzaé do rozpuszczenia i potgczyé z Truskawkami
w zelu Grados.

Ciasto pomaranczowe: - 600g olej

- 1500g BRAUN - ciasto Rozmaitosci - 160g woda

- 475g jaja - 120g GRADOS - Pasta Torrini pomaranczowa
Wszystkie sktadniki wymieszaé na srednich obrotach ok. 2-3 min. Wiaé do blaszki wylozonej

papierem i piec w temperaturze 170-180 °C ok. 50-60 min. Po ostudzeniu ciasto przekroié
na 2 blaty.

Mus pomaranczowy:
- 500g smietanka - 25grum
- 75g woda - 100g BRAUN - Eden pomaranczowy

Do ubitej Smietanki dodaé Alaske wymieszang z wodg i rumem.

Galaretka
- 1200g woda - 45g BRAUN - zelatyna
- 350g cukier - 250g Blue curacao

W 100g zimnej wody namoczy¢ zelatyne, reszte wody zagotowaé z cukrem a nastepnie
dodaé namoczong zelatyne. Po ostudzeniu wlaé do galaretki alkohol blue curacao.

o - 1500g GRADOS - Multikrem pomaranczowy

Przygotowanie:

Na blat truskawkowy wytozyé Truskawki w zelu i przykry¢ blatem ciasta pomaranczowego.
Rozsmarowaé Multikrem pomaranczowy i przykryé drugim blatem ciasta. Powierzchnie wy-
réwnaé musem pomaranczowym i odstawié¢ do lodéwki. Po schiodzeniu zalaé galaretkq.
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Moijito

Receptura na blaszke o wymiarach 60x40 cm

Biszkopt:

- 1000g BRAUN - Bisquick Plus
- 5009 jajka

- 250g woda

Wszystkie skladniki ubié, rozsmarowaé na blaszce i odpiec w temperaturze 180 °C.
SOWOS
- 800g GRADOS - Multikrem cytrynowy v v -
o N

$mietana cytrynowa

- 2400g $mietana ubita bez cukru
- 480g BRAUN - Alaska cyirynowa
- 600g woda

Do wody dodaé stabilizator, a nastepnie ubitg Smietane.

Nasgczanie:
- rum
- nakropka z Pastg migtowg BRAUN - Cresco

Przygotowanie:

Odpieczony biszkopt dzielimy na dwie czesci. Dolng warstwe kropimy rumem i naktadamy
Multikrem cytrynowy a nastepnie potowe smietany cyirynowej.

Drugq czesé biszkoptu nasgczamy nakropkq z pastqg mietowqg CRESCO i nakiadamy nasqg-
czeniem do dotu. Rozsmarowujemy reszte smietany cyirynowej.

Wykonczamy Crystaling, pastq mietowq CRESCO i skérkq z limonki.
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Rolada pomaranczowa:

- 500g BRAUN - Bisquick Plus

- 2509 jajka

- 125g woda

- 80g GRADOS - Pasta Torrini pomaranczowa

$mietana brzoskwiniowa:

- 750g smietana 36%

- 130g woda

- 150g BRAUN - Eden naturainy

- 750 GRADOS - Brzoskwinia prazona
- 60g spirytus

Rolada biata:

- 500g BRAUN - Bisquick Plus
- 2509 jajka

- 125g woda

$mietana zurawinowa:

- 1000 $mietana 36%

- 250g woda

- 200g BRAUN - Alaska zurawinowa

Dodatkowo:

- 1000g GRADOS - Zurawina prazona

- 800g GRADOS - Multikrem pomaranczowy
- 200g BRAUN - Cristaline

Przygotowanie:

Na odpieczonq rolade rozsmarowaé Multikrem pomaranczowy. Ubitg $mietane
potgczyé z Edenem naturalnym i Brzoskwiniq prazong. Mase roztozyé na
biszkopcie z Multikremem pomaranczowym. Przykryé drugq roladkq. Rozsmarowaé
Zurawine prazonq. Przygotowaé émietane z Alaskq zurawinowaq.

Gotowq mase roztozyc jako kolejng warstwe. Schtodzié¢. Po schtodzeniu posmarowaé cie-
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MARTIN BRAUN Sp. z o.0. GRADOS Sp. z o.0.
03-236 Warszawa, ul. Annopol 4A 87-700 Aleksandréw Kujawski, ul. Halinowo 7
info@martinbraun.pl, www.martinbraun.pl info@grados.com.pl, www.grados.com.pl



