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Podpowiada praktyczne rozwiązania, koncentrując się wokół za-
stosowań technologii chłodniczych:

  technologii prowadzenia gary w obniżonej temperaturze
  procesów technologicznych wykorzystujących mroźnie 

   szokowe oraz produkty głęboko mrożone

Ponadto, w książce będzie można znaleźć: 
  podstawy teoretyczne 
  przykłady instalacji, omówienie obsługi urządzeń
  cenne wskazówki, poparte wynikami eksperymentów
  porady, na co trzeba zwrócić uwagę planując 

   rozbudowę zakładu
  sklep firmowy – od czego zacząć?

Teraz już nic nie stanie na przeszkodzie, aby rozpocząć wypiek 
bezpośrednio w punktach sprzedaży, w sieci partnerów lub… 
własnej piekarni!
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Więcej informacji w portalu www.MistrzBranzy.pl

Już niebawem trafi do księgarń poradnik "Odroczony rozrost. Technologia w piekarni." Niezbędnik 
piekarza, pisany z myślą o właścicielach piekarń i cukierni oraz technologach.
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