16.03.2015
Automaty do lodéw

Dla o0sdb planujacych otwarcie
punktu z lodami z automatu

START godz. 10
PROGRAM

e (Czego potrzebujesz, aby
otworzy¢ punkt z lodami

e Tylko lody czy cos jeszcze?

e Przeglad maszyn

e Komponenty do lodéw
Swiderkow, soft i jogurtu
mrozonego

e Proszek+woda czy autorska
mieszanka?

e Nieograniczone mozliwosci
smakdéw — jak to mozliwe?

g =)
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17i19.03.2015
Poczatkujacy RzemiesInicy

Dla osdb planujacych otwarcie

lodziarni

START godz. 10
PROGRAM

Czego potrzebujesz, aby
otworzyc¢ lodziarnie (maszyny i
urzadzenia)
Technologia produkcji lodéw
rzemies$lniczych (krok po kroku —
jak to sie robi)
Alternatywne
metody/technologie produkcji
Dobdr maszyn do
metody/technologii produkcji
Komponenty do lodéw
gatkowych i nie tylko — to jest
zdrowe
Dla zainteresowanych -
Automaty do lodow

Zapraszamy

18.03.2015
Zawodowi Rzemieslnicy

Dla oséb prowadzacych
lodziarnie

START godz. 10
PROGRAM

Trendy w konsumpcji
Nowy trend w branzy lodziarskiej
Nowosci — komponenty do lodéw
rzemieslniczych
Technologia produkcji — jak
podnies¢ jakosé lodow
Najnowsze technologie w
maszynach do lodéw (dlaczego ta
a nie inna?)
Sukces przez jakos¢ (zrozum
konsumenta)
Dla zainteresowanych - Automaty
do lodéw

20.03.2015
Automaty do lodéw
Poczatkujgcy RzemiesInicy

START godz. 10%
PROGRAM

Czego potrzebujesz, aby
otworzy¢ punkt z lodami/
lodziarnie (maszyny i
urzadzenia)
Tylko lody czy cos jeszcze?
Przeglad maszyn
Technologia produkcji lodéow
rzemieslniczych (krok po
kroku — jak to sie robi
Komponenty do lodéw
Swiderkdéw, soft i jogurtu
mrozonego
Dobdr maszyn do
metody/technologii
produkcji

» 17 -18-19-20.03.2015 - Preelekcja o odpowiedzialnosci przedsiebiorcy podlegajacego kontroli Paristwowe;j
Inspekcji Sanitarnej oraz podstawowe informacje z zakresu systeméw jakosci GHP/GMP i HACCP.
Ze wzgledu na ograniczong liczbe miejsc prosimy o zgtoszenia na adres marta@vegagastro.pl
badz pod nr tel. 730993 444

Miejsce warsztatow:
Oddziat Vegagastro (hurtownia Sempre)
05-802 Pruszkéw, ul. Wiejska 13a
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