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"AUTOMATY DO LODOW"

Warsztaty skierowane do oséb
planujacych otwarcie punktu z lodami z
automatéw.

)»» START godz. 11.%- 15.%
Program:

» Trendy w lodziarstwie, sezon 2019
« Naturalne granity na bazie owocdw

« Wszystko czego potrzebujesz, aby
otworzyé punkt z lodami

» Dobér maszyn oraz technologii przy
produkeji lodéw

» Komponenty do loddw: widerkdw,
softéw oraz mrozonego jogurtu

» Nieograniczone mozliwoéci tworzenia
nowych zaskakujacych smakéw

» Pytania do prowadzacych oraz
rozmowy indywidualne

« Koncept lemoniad
» Dla zainteresowanych:

- $wieze soki - sokowirowki
- smoothie - smaki
-automaty do lemoniady
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"POCZATKUJACY RZEMIESLNICY"

Warsztaty ski
otwarcie lodziarni

J)  START godz. 10. - 16.%

Program:
» Nowosci z targow Sigep 2019, Rimini Wiochy

1e do 0s6b planujacych

= Wszystko czego potrzebujesz, aby otworzyc
|odziarnie (oméwienie maszyn oraz urzadzen do
produkcji lodéw)

Technologia produktéw do produkeji lodéw
rzemieélniczych

» Alternatywne metody i technologie przy
produkcji lodéw

» Komponenty do lodéw gatkowych
» Komponenty do lodow weganskich

» Produkceji lodéw bezglutenowych oraz dla
diabetykdw

* Tworzymy nowe smaki: tradycyjne i nietypowe

« Wykorzystanie komponentéw |odowych w
cukiernictwie

* Automaty do |odow (dla zainteresowanych)

« Pytania do prowadzacych oraz rozmowy
indywidualne

* Lemoniady

* D|a zainteresowanych:

-s$wieze soki - sokowiréwki
-smoothie - smaki
-automaty do |

WARSZTATY LODOWE

OD 11-15.03.2019

)) 13.03.2019
$RODA ]
"ZAWODOWI RZEMIESLNICY"

Warsztaty skierowane do oséb planujacych
otwarcie punktu z lodami z automatow.

)» START godz. 10.%- 16.%

Program:

= Nowosci z Llargdw Sigep 2019, Rimini Wiochy
- Nomi Varigato owocowe i nomi varigato
orzechowe: pekan, makadami i inne.

» Lody bezglutenowe dla diabetykow

» Technologia produkcji lodéw i jak podniesé
jakos¢ produktu.

= Sukces przez jakosc: jak zrozumiec potrzeby
konsumenta i sprawic by do nas wracit

» Produkeja lodow bez emulgatoréw

« Wykorzystanie komponentow lodowych w
cukiernictwie

* Autematy do lodow (dla zainteresowanych)

* Pylania do prowadzacych oraz rozmowy
indywidualne

» Dla zainteresowanych:

- swieze soki - sokowirdwki
- smoothie - smaki
- automaty do lemoniady

Miejsce prowadzenia warsztatéw

Wiejska 13A Pruszkow

7 48532 403 425
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"PROGRAM 1
MIESZANY" (
Warsztaty skierowane do oséb !

cheacych otworzy¢ punkt sprzedazy |
lodéw gatkowych, poczatkujacych
i 0séb ktdre juz prowadzg lodziarnie

)) START godz. 10.°- 16.%

Program:
» Trendy w lodziarstwie, sezon 2019

» Wykorzystanie komponentéw
lodowych w cukiernictwie

* Wszystko czego potrzebujesz, aby
otworzy¢ punkt z lodami

» Dobér maszyn oraz technologii przy
produkcji lodéw

« Komponenty do lodéw: swiderkow,
softéw oraz mrozonego jogurtu
 Nieograniczone mozliwosci tworzenia
nowych zaskakujacych smakow

= Pytania do prowadzacych oraz rozmowy
indywidualne

# D|a zainteresowanych:

~$wieze soki - sokowirowki
-smoothie-smaki
-automaty do lemoniady
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