Promocja
Karnawatowa

Za zakup 10
dowolnych opakowan*
otrzymasz bon na paliwo

o wartosci 200 zi

Za zakup 12

dowolnych opakowan*
w tym 2 workdw Paczkéw Orkiszowych
otrzymasz bon na paliwo

o wartosci 250 zi

*Produkty biorace
udziat w promogji:

Berliner 10% (25 kg),

Gold Super (15 kg),
Paczki Orkiszowe (25 kg)

Promocja obowiazuje od 15 grudnia 2021 do 24 lutego 2022 |ub do wyczerpania zapasow.

Faktury potwierdzajace zakup produktéw objetych promocjg oraz zgode na przetwarzanie
danych osobowych przeélij na adres: promocja@csmingredients.com do 13 marca 2022.
Regulamin dostepny w siedzibie organizatora oraz u partneréw handlowych.



SKEADNIKI MASA

Paczek orkiszowy

MEISTERMARKEN

PRZYGOTOWANIE

Meister Dinkeliner 10000g
Drozdze 700g
26ttko jaja 300g
Jaja 2000g
Woda, zimna, ok. 1800g

Wszystkie sktadniki miesi¢ intensywnie do uzyskania prawidtowej kon-
systencji ciasta.

Czas miesienia: w miesiarce spiralnej: okoto 2 minuty na wolnych ob-
rotach i 7 minut na szybkich. W miesiarce spiralnej z prowadnica: okoto
2 minuty na wolnych obrotach i 5 minut na szybkich.

Temperatura ciasta: 25 - 27°C

Zwazy¢ kesy o masie ok. 1.350 g, zaokragli¢ na prase i przykryc.

Czas rozrostu prasy: ok. 15 minut

Podzieli¢ na 30 sztuk, utozy¢ na aparacie zatadowczym i wstawi¢ do
garowni lub wedtug stosowanych metod w zaktadzie.

Temperatura garowni: ok. 35°C, wilgotno$¢ pow. ok. 80 %

Po pozgdanym rozroécie doktadnie osuszy¢ i smazy¢.

Wskazéwka: Uwazac, by temperatura ciasta nie byta zbyt wysoka.
Potowe ilo$ci wody mozna ewentualnie zastgpic¢ lodem.

Masa catkowita 14800g

Temperatura ttuszczu: 170 - 180°C Czas smazenia: ok. 6 min

INGREDIENTS



