Ciasto Smietankowe

Ciasto biszkoptowo-tluszczowe z dodatkiem delikatnej, stodkiej Smietanki.

CRC



Ciasto Smietankowe

Ciasto Smietankowe - ciasto biszkoptowo- thuszczowe z dodatkiem delikatnej, stodkiej
Smietanki. Korzystajac z najnowszej wiedzy technologicznej mieszanke opracowano na bazie
preparatu enzymatycznego poprawiajacego wilgotnos¢ i swiezos¢ ciast biszkoptowo-
thuszczowych.

Zalety:

- delikatny Smietankowy smak

- latwe i szybkie przygotowanie

- roznorodne i wszechstronne zastosowanie

- puszysty, delikatny, rbwnomierny miekisz

- duzy przyrost objetosciowy

- biaty, Swietlisty kolor miekiszu

- ciasto dluzej zachowujace Swiezos¢

- nowa alternatywa dla klasycznych ciast jogurtowych

Receptura podstawowa (blat 60 x 40 cm)

NAZWA SUROWCA IL0SC (g) Metoda

Ciasto Smietankowe 1500 Wymiesza¢ wszystkie sktadniki razem.

Jajka 525  Czas mieszania:  ok. 4 min. (Srednie obroty)
Olej 450  Mase podzieli¢ na dwa blaty 60 x 40 cm
Woda 250 Temp. pieczenia: 180°C

Razem 2725 Czas pieczenia:  ok. 20-25 min.

Receptura: Genage bialy

NAZWA SUROWCA ILOSC(g) Metoda

Smietana 30% 750  Smietane podgrzac¢ipotaczy¢z biata czekolada.

Biata czekolada 1500

Razem 2250 '
Receptura: Krem o
NAZWA SUROWCA ILOSC (g) ,‘
Smietana 30% 500

Creline 250

Credi Fond Neutralny 300

Woda 200

Alkohol 150

Razem 1400

Metoda

Smietane potaczy¢ z Creline i ubi¢. Credi Fond Neutralny potaczy¢ z woda i alkoholem. Przestygniety
genage potaczy¢ z ubita Smietana oraz z wymieszanym Credi Fondem Neutralnym. Powstata mase
podzieli¢ na dwie czesci i przetozy¢ z wypieczonymi blatami. Na wierzch ciasta wyszprycowac nieregularnie
300 g Nadzienia Pomaranczowego, zaciagna¢ w koétka i posypac ptatkami czekoladowymi (ok. 150 g).
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