Eberhardt PICCOIL.O

Poétautomatycezna dzielarko-zaokraglarka do butek -
optymalne efekty, szybka 1 prosta obstuga.

Stosowana na catym $wiecie dzielarko-zaokraglarka PICCOLO
znana jest z doskonatego dziatania, ktére znacznie podnosi
jakos¢ pieczywa. Delikatnie i nadzwyczaj ostroznie dzieli

i zaokragla nawet kleiste, migkkie i bardziej podgarowane ciasta.

Kupujac dzielarko-zaokraglarke PICCOLO, uzyskacie
Panstwo optymalnie podzielone i zaokraglone kesy ciasta,
ktore maja jako$¢ recznie wyrabianego pieczywa.

Dzielarko-zaokraglarka PICCOLO jest prosta w obstudze.
Podgarowane (przez ok. 10-15 min) kawalki ciasta ktadziemy na
tace roboczg i wsuwamy do maszyny. Opuszczamy dzwignie
dociskowg, dzieki czemu ciasto zostaje réwnomiernie
rozgniecione. Nastepnie przesuwajac dzwignie thacq
rozpoczynamy proces dzielenia ciasta na kesy o jednakowe;
wielkosci. Ostatnim etapem pracy jest uruchomienie dzwigni za
pomoca ktérej zaokraglamy kesy ciasta.
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Reasumujac:

Uzywajac jedynie trzech recznych dzwigni dzielarko-
zaokraglarki PICCOLO, dzielimy i zaokraglamy ciasto
w sposéb perfekeyjny i bezproblemowy.

Urzadzenie PICCOLO nie wymaga w zasadzie konserwacji i jest
proste w czyszczeniu.Gorng obudowe mozna zdemontowaé

w prosty sposoéb, dzieki czemu uzyskujemy dostep do gtowicy
maszyny w celu jej oczyszczenia.

Dane techniczne:

Szerokosé 63 cm

Gleboko$é 59 ¢cm Wielkos¢ Podziat Waga wktadu Waga kesa
Wysokosé 134 cm (ilos¢ sztuk) ciasta (g) ciasta (g)
Wysoko$¢ robocza 81cm 3 30 900 - 2800 30-93
Waga 230 kg 4 30 1200 - 4000 40-135
Moc silnika 0,55 kW

Wielkosci specjalne na zadanie.
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