MIESZANKA'NA'CIASTO/JOGURTOWE APC

10'kg

OPIS PRODUKTU

Mieszanka biszkoptowo-jogurtowa do wypieku ciast T AN A CIASTD
z owocami i kremami budyniowymi, gwarantuje
stabilnosc i tatwosc¢ produkdji oraz utrzymanie duzej
iloéci owocdw, co czyni z nigj najlepsza baze pod
owoce i galaretki.

ZASTOSOWANIE

Blaty pod ciasta deserowe, keksy, muffinki.

ZALETY

Dodatek jogurtu zapewnia wilgotnos¢ i diuga
SwieZzo$¢ ciasta oraz gwarantuje naturalny smak.

Receptura podstawowa PRZYGOTOWANIE:

Mieszanka APC 1000 g Sktadniki wymieszaé w maszynie

Olej APC 4509 na $rednich obrotach ok. 3 min.

Jaja 350g Nastgpnie ciasto wilaé do blach

Woda 50g © wymiarach 60x40 cm, waga ciasta 3kg.

Na ciescie mozna pouktadac owoce.
Wypiekac w temp. 180°C przez ok. 45 min.

W przypadku zastosowania owocow mrozonych, Receptura na babke jogurtowa
czas wypieku nalezy wydluzy¢ do 50 min. Mieszanka APC 1000 g
Olej APC 4504g

Jaja 400g
Woda 50g
PRZYGOTOWANIE:

Skiadniki wymieszac w maszynie

na srednich obrotach ok.3 min.

Nastepnie ciasto wlaé do formy.
Wypieka¢ w temp. 180°C przez ok. 45 min.
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