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FESTIWAL CHLEBOW SWIATA, 21-23. MARCA 2014 ROKU

Stowarzyszenie Polskich Mediow, Warszawska lIzba Turystyki wraz z Zespotem Szkdt nr 11 im.
Wiadystawa Grabskiego w Warszawie realizuje projekt FESTIWAL CHLEBOW SWIATA 21 - 23
marca 2014 r. Celem tej inicjatywy jest promocja chleba, pokazania jego powszechnosci, ale i
rownoczesnie réznorodnosci. Zaplanowalismy, ze bedzie sie ona sktadata sie z dwdch segmentow:
pierwszy to prezentacja wypiekdéw pieczywa wedtug receptur kultywowanych w réznych czesciach
Swiata, drugi to ekspozycja producentdw pieczywa oraz zwigzanych z piekarnictwem produktow.
Do udziatu w zywej prezentacji chlebéw sSwiata zaprosilismy: Casa Artusi (Dom Ojca Kuchni
Wtoskiej) z prezentacja piady, producenci pity, macy oraz opfatka wigilijnego, Muzeum Zywego
Piernika w Toruniu, Muzeum Rolnictwa w Ciechanowcu z wypiekiem chleba na zakwasie,
przedstawiciele ambasad ze wszystkich kontynentow z pokazem wtasnej tradycji wypieku chleba.
Dodatkowym atutem bedzie prezentacja chleba astronautow wraz osobistym swiadectwem
Polskiego Kosmonauty Mirostawa Hermaszewskiego. Nie zabraknie tez pokazu rodzajow ziarna
oraz maki.

Realizacjg projektu bedzie bezprecedensowa ekspozycja chlebow swiata, pozwalajgca poznaé nie
tylko dzieje chleba, ale tez wszelkie jego odmiany wystepujgce w réznych regionach swiata. Taka
prezentacja to podkreslenie uniwersalnego charakteru chleba jako pozywienia, ktéry w znanej czy
nieznanej nam dotychczas innej formie mozina znalez¢ w kazdym zakatku kuli ziemskiej
zamieszkatym przez ludzi. Odkad istnieje pismo, wzmiankowano na temat chleba, totez,
dodatkowo, jego kultowa i kulturowo — symboliczna wartos¢ jest nie do przecenienia.

Inauguracja FESTIWALU CHLEBOW SWIATA planowana jest w pigtek, w dniu 21 marca 2014 roku,
pierwszym dniu wiosny a potrwa ona do niedzieli tj. do 23.03. 2014 r.. Uczniowie wowczas szukajg
pomystdw na nieodbywanie typowych zajec lekcyjnych. My proponujemy bardzo celowe ,vagari”-
zapraszajac ucznidw wszystkich typdw i poziomow szkoty z opiekunami do spotkania sie na
Festiwalu. Taka formuta lekcji historii, wiedzy o kulturze, podstaw przedsiebiorczosci, wiedzy o
spoteczenstwie, potgczona z degustacja, niewatpliwie uatrakcyjni pierwszy dzief wiosny.

Wsréd odwiedzajgcych i patronujgcych Festiwal zorganizowany zostanie plebiscyt na wybranie —
sposrod szerokiej wystawienniczej oferty — najdoskonalszych produktéw, nagrodzonych
stosownymi tytutami i certyfikatami, gwarantujgcymi branzowy prestiz.

Wystawcom oddajemy do dyspozycji 1800 m2 powierzchni wystawienniczej. Dzieki wspdtpracy z
partnerami samorzadu terytorialnego i gospodarczego, szkotami, mediami spodziewamy sie, ze w
trzydniowym Festiwalu weZzmie udziat ok. 15 tys. osob.

W ramach Festiwalu planujemy wydanie plakatu oraz okolicznosciowego wydawnictwa o chlebach
Swiata. Chcemy bowiem, by nasza inicjatywa byta doskonatg promocjg producentéw chleba.
Zapraszamy Panstwa do udziatu w tej spotecznej inicjatywie.

ORGANIZATORZY: Stowarzyszenie Polskich Mediéw, Warszawska |zbgStyki, Zespol Szkét nr 11
im. Wiadystawa Grabskiego w Warszawie
Biuro Organizatora:
Stowarzyszenie Polskich Mediow, Slictokrzyska 30 /157, 00-116 Warszawa,
tel. +48 22 22 45 800 fax +48 22 300 11 76
wawa@polskiemedia.org



< L

Oy @°

¢ A

‘Ow @°

FESTIWAL CHLEBOW SWIATA,
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Jest to pierwsza w Polsce i chyba&wiecie prezentacja i wystawa chlebéwiata.
Podczas Festiwalu przewidzighy nasgpujace jej formy:

« Festiwal Chleb6w Swiata - zorganizowany zostanie w gmachu szkoty przyRatuszowej 11 w
Warszawie. W salach lekcyjnych prezentowasdspokazy przygotowania chleba takich jak: lawasz,
piady, pity, pizzy, shoarmy, chapati, piernika. aamy list prezentowanych chlebéw. Roéwnolegte
pokazy leda trwaly do 45 minut, tak by uczestnacxy mogli zobacz§ takze prezentacje innych
chlebow. Organizapy cogodzing prezentag wlasnej tradycji nie ponosZosztow. Organizatorzy
zapewniaj wyzywienie dla prowadgych prezentacje. W przypadkach uzasadnionych rétsma
organizatorow &dzie zapewnienie zakwaterowania.

* Wystawa chlebéwswiata - do jej realizacji prosimy o informagcjo przekazaniu ich wraz z nagw
przyblizonymi rozmiarami; swieze chleby przeznaczone na wystawedziemy przyjmowéa w dniach
18-20. marca. br. Zgtaszajy chleby na¢ wystawe nie ponosgzadnych kosztéw.

* Materiaty promocyjno - informacyjne. Kazdy kraj przekazacy na wystaw chleb ma do
dyspozycji powierzchgi na ustawienie wiasnego stojaka z materiatami. NMdyete mog byc tez
wytozone w recepcji Festiwalowej, dophe dla kadego odwiedzarego. Zapewnimy realizaci
pieciominutowe] internetowej transmisji telewizyjnejvasry prezentagj na stronie WWW Festiwalu.

« wydanie specjalne o ChlebaclSwiata - uprzejmie prosimy o przestanie informacji o rraych i
regionalnych tradycjach zg#anych z piekarnictwem i pieczywem. Wskazane padardazwy chlebdw,
ich krétki opis oraz zdgia chlebow w rozdzielczoi nie mniejszej i 300 dpi. Rekomendowane s
zdjecia wypiekdw chleba, ucztowanie z chlebemzne formy sprzeds chleba, zdjcia naj...
zwigzanych tradycjami piekarnictwa, zdja upraw zbé. Taky prezentagy mozna wzbogad o
przystowia, opowigci, podania ludowe zwrane z chlebem a nawet anegdoty czy humory. Realakcj
TTG Central Europe niegdzie obcizata kosztami prezentacji chlebow. Zainteresowardatiowg
informacja mog wykupi¢ reklane. Format wydawnictwa A4, kolor, stron ok 80, nak@ 000 egz. Na
materiaty czekamy do 15. lutego br.

« plakat Festiwalu Chlebow Swiata - zapraszacy na Festiwal. Na plakacie zamieszczamy loga
partneréw i patronoyFormat plakatu A2, kolor, naktad 10 000 szt. Pladdany zostanie do druku 10
lutego br. Dystrybucja plakatu na terenie Warszathazowsza.

« plakat Chlebow Swiata - zaprezentujemy na nim 2zdja chlebéw wraz z ich nazwi krajem
pochodzenia. Zgtaszgjy zdgcia do plakatu nie ponagzadnych kosztow. Format plakatu A2, kolor,
nakitad 20 000 szt. Na materiaty czekamy do 15gtutar.

» plakat zb6z - prezentacja na nim klosOw oraz ziaren wraz z netzvg i krajem pochodzenia.
Zgtaszagcy zdgcia do plakatu nie ponoszzadnych kosztow. Format plakatu A2, kolor, nakiad
10tys.szt. Na materiaty czekamy do 15. lutego br.

« Jarmark Chleb6w Swiata - na zewatrz budynku i na korytarzach szkotgdzie mana kupé
réznego rodzaju chlebywiata, myke i dodatki oraz spet potrzebny do domowego pieczenia. Do
wziecia udzialu w tym Festiwalu zapraszamy producentéWystawcy optacgj koszty najmu
powierzchni oraz energii elektrycznej.

Organizatorzy spodziewggie,ze w cagu trzydniowego Festiwalu odwidzi go ok 15 000 oso6b
Potwierdzone patronaty medialrie/P , Polskie Radio Dodatkowych informacji udzielgj Cezary
Kopczynski, 22 2245801, ck@polskiemedia.org lub wawa@gemedia.org,

ORGANIZATORZY: Stowarzyszenie Polskich Mediéw, Warszawska |zbgStyki, Zespol Szkét nr 11
im. Wiadystawa Grabskiego w Warszawie
Biuro Organizatora:
Stowarzyszenie Polskich Mediow, Slictokrzyska 30 /157, 00-116 Warszawa,
tel. +48 22 22 45 800 fax +48 22 300 11 76
wawa@polskiemedia.org
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Chleby Swiata — wykaz wedtug krajow

Afganistan - Bolani,Albania - ChickpeaAmeryka tacinska - cazabeAnglia - Bara brith, Chip butty,
Cornish pasty, Cottage loaf, Crumpet, Eccles, MuffiPound cake, Sandwich, Scone, Yorkshire pudding
Argentyna - Empanadairmenia - Lawasz,Australia - Damper, PuftaloonAustria - Chleb wiedéski,
Kajzerka,Azerbejdzan - Czurek Bangladesz Luchi,Boliwia - Cufapéulgaria - Banica, MekiciChile -
Hallulla, Marraqueta, Pan de Pascua, Sopaifiillany - Baozi, Bing, Ciasteczka ksiycowe, Cong you
bing, Laobing, Mantou, Zhimaqi@zechy- Buchta, Chodsky kot Drozdzéwka, Mazanec, Prajski kotacz,
Vanatka, Dania - Rugbrgd, Stace nad Gudhjem, Smgrrebrdidjipt - A'aish baladi, Aish Merahrah,
Kanafa, Shoarmdtiopia - Himbasha, Ingera,Filipiny - PandesakKinlandia - Hataleipa, Joululeipa,
Kalakukko, Pierogi karelskie, Pulla, SekaleipatSo&,Francja - Bagietka, Bagietka korzenna, Blche de
Noél, Boule, Brioche, Crépe, Croissant, Flammkuclk@ugasse, Galette des Rois, Krokiet, Magdalenka,
Pain de mie, Placek lotarski, Profiterole, Quiche, TartaGrecja - Christopsomo, Fyllo, Kourabiedes,
Lagana, Tsoureki, Gruzja - Chaczapuri, Szoti, Tiiaah, Hiszpania - Bocadillo, Bufiuelo,Churros,
Empanada gallega, Formigos, Migelitki, Mollete,dPab tomaquet, Pan de payés, Pan gallego, Picos,
Regafna, Roscon de Reyes, Sobao, Talo, Tartgandia - Appelbeignet, Appelflap, Beschuit met muisjes,
Chleb tygrysi, Eierkoek, Kerststol, Krentenbol, €diol, Ontbijtkoek, Pannekoek, epernoot, Speculaas,
Uitsmijter, Zeeuwse boludndie -Appam,Capati, Baati, Bhakri, Bhatura, Dosa, Idli, Joladtiy Khakhra,
Kulcha, Makki di roti, Momo, Naan, Papad, Parathesarattu, Porotta, Puran Poli, Puri, Roti, Rumnasi]
Samosalran - Barbari bread, Sangak, Sheerniidéndia — Barmbrack, Chleb sodowy, Fadlandia -
Flatkaka Hverabraud, Laufabraudrael — Bagel, Chatka, Hamantaszen, Maca, MacoBegjpnia—

Anpan, Chleb ryowy, Chleb z curry, Mamj Melonpan, Mochi, Okonomiyaki, Taiyaki{azachstan—
Aknan, Baursaki, Boortsog, Lepioszka, Shelpédumbia - Arepa, Pandebonbijtwa — Ajeru, Baiy,
Borodino, Kybyn, Vaisiu, Maroko — Msemmevigksyk — Burrito, Chimichanga, Gordita, Nachos,
Quesadilla, Tacos, Tlacoyo, Tlayuda, Tortilla, Tamie,Niemcy— Brezel, Chleb bawarski, Dampfnudel,
Gugelhupf, Pumpernickel, Roggenmischbrot, Stonagzki, Zwieback, Zwiebelbroorwegia— Flatbrod,
Lefse, TartinkaPakistan — Taftan,Paragwaj— Chipa,Polska- Baba wielkanocna, Biaty, Bocianie tapy,
Butka paryska, Béki, Cebularz, Chleb pdnicki, Faworki, Kulebiak, Makowiec, Naleik, Nowe latko,
Obwarzanek, Optatek, Pasztecik szcaskii, Paczek, Podptomyk, Proziaki, Racuchy, Rogal
swietomarchski, Ruchanki, 8&kacz, Soczewiaki, Zapiekankagrtugalia - Broa de Avintes, Massa sovada,
Rosja —Bliny, Borodyaski, Korowaj, Kulicz, Pascha, Prosfora, Watrus8drbia— Cesnica, Proja,
Stowacja— Langos, TrdelnikStany Zjednoczone- Anadama bread, Chleb bananowy, Chleb kskia
Cornbread, Fluffernutter, Frybread, Hamburger, ¢, Hushpuppy, Johnnycake, Monkey bread, Quick
bread, Ruben SandwicBzkocja— Bannock, Oatcakes, ShortbreSdyajcaria- Chleb watykaski, Pane
ticinese, ZopfSzwecja— Knackbréed, Semla, Tunnbréigjlandia - Khanom buangJunezja - Tabouna,
Turcja — Bazlama, Burek, Kebab, Lahmacun, Simit, Yufkab&b,Tybet - Balep korkun, Tingmo, Tsampa,
Ukraina — Czeburek, Hrechanyky, Knysz, Pampuszek, Piahbggry - Nalesniki Gundel, Naléniki
Hortobagy, RogalWietnam - Banh mi, Banh xéo, SajgonkWtochy — Bruschetta, Buccellato, Calzone,
Cantucci, Ciabatta, Ciriola romana, Civraxiu, Caecpitzus, Colomba pasquale, Coppia Ferrarese,
Crescentina modenese, Crescia, Cuddura, FilonacEiag Frisella, Grissini, Michetta, Pandoro, Pane
carasau, Pane casareccio di Genzano, Pane colzéa Rane di Altamura, Pane di Chiaserna, Pane di
Lariano, Pane di Laterza, Pane di Lentini, PanBidémettone, Panforte, Panino, Pettole, PiadalaRiril
Pistoccu, Pizza, Puccia, Sceblasti, Schiacciatacigfdi San Giuseppe, Sgabeo, Stromboli, Taralli,
Tramezzino, Vastedda.

Ta lista nie jest kompletna. Prosimy o przesytaniaizupeinien!
e-mail: ck@polskiemedia.org, tel. 22 22 458 01
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