REGULAMIN TURNIEJU
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I. Postanowienie ogdlne

Organizatorem turnieju jest Centrum Targowe FairExpo Sp. z 0.0. przy
wsparciu mtodych cukiernikdow. Celem turnieju jest promowanie oraz
rozwijanie pasji i kreatywnosci uczestnikow a takze integracja roznych
srodowisk branzowych doskonalenia umiejetnosci oraz stworzenie
mozliwosci rozwoju w zawodzie cukiernika-dekoratora.

Konkurs jest przeznaczony dla wszystkich mitosnikdw oraz pasjonatow
branzy cukierniczej oraz dekoratorskiej. W konkursie uczestniczy¢
bedzie 12 zawodnikdw, wytonionych w drodze eliminacji
z nadestanych zgtoszen. Kazdy z uczestnikdéw startuje indywidualnie
bez pomocy osob trzecich.

Konkurs rozpocznie sie 12.03.2016 roku i potrwa do dnia 13.03.2016
roku., podczas trwania Targdw Cukierniczych Sweet Targi w Miedzy
Narodowym Centrum Kongresowym w Katowicach przy ul. Aleja
Korfantego 35,40-166 Katowice.

Dnia 12.03.2016 nastgpi otwarcie wystawy prac podczas, ktérej
odbedzie sie wolne gtosowanie zwiedzajgcych natomiast 13.03.2016
prace zostang ocenione przez profesjonalne Jury oraz nastgpi
rozstrzygniecie Konkursu oraz zostanie wreczona nagroda
publicznosci.

Organizator zastrzega sobie prawo do weryfikacji zgtoszonych
Zespotdw, ze wzgledu na ograniczong liczbe miejsc.

Podczas trwania turnieju tj. 12.03-13.03.2016 roku Organizator
zapewnia jedno bezptatne miejsce parkingowe dla kazdego uczestnika
- na 1 samochéd osobowy.

Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian
w regulaminie. W takim przypadku Organizator powiadomi mailem

wszystkich zgtoszonych uczestnikdw.

Organizator zapewnia czes¢ magazynowa na pojemniki, kartony itp.
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Organizator nie odpowiada za zadne straty, zniszczenie, kradziez itp.

Organizator zastrzega sobie prawo do publikacji materiatéw
konkursowych, receptur, nazwisk o0sob startujgcych w turnieju
w formie pisemnej i elektronicznej. Organizator zastrzega sobie takze
prawo do publikacji fotograficznej, jak i filmowej materiatéw
z turnieju.

Organizator zastrzega sobie prawo do ubrania Zespotow w T-schirty,
fartuch na ktérych umieszczone beda logotypy zatwierdzone przez
Organizatora. Zawodnik jest zobowigzany reprezentowac swojg osobe
W wyzej wymienionym stroju — podczas , wystgpien przed Jury,
udzielaniu wywiadow i podczas gali wreczania nagrod.

Od uczestnikdw wymaga sie wystgpienia w swoich czarnych
spodniach galowych.

Organizator nie pokrywa kosztow dojazdow oraz noclegu.

Il. Eliminacje i kwalifikacje

Pierwszy etap eliminacyjny polega na wypetnieniu formularza
zgtoszeniowego oraz przestaniu go wraz z trzema zdjeciami swoich
dowolnych prac autorskich i recepturg na cupcake, ktére zostang
przywiezione i prezentowane podczas trwania konkursu.

Wszystkie zgtoszenia Konkursowe wraz z zdjeciami nalezy przesyfaé
drogg elektroniczng do dnia 10.02.2016 na adres
aniol-lukasz91@wp.pl.

Uczestnicy, ktdérzy zostang zakwalifikowani do konkursu zostang
powiadomieni mailowo lub telefonicznie przez Organizatorow nie
pozniej niz do 15.02.2016 roku.
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Kazdy z zakwalifikowany uczestnikdow otrzyma informacje
o zakwalifikowaniu sie do turnieju oraz biuletyn informacyjny o catym
przebiegu konkursu.

1. Prace

W ramach zadania konkursowego, kazdy uczestnik zostanie
poproszony, w oparciu o temat "Koszyk wielkanocny"”, o wykonanie
nastepujgcych prac:

e 15 sztuk artystycznie zdobionych Cupcake dowolng technika
w papilotkach,

e 2 dodatkowe sztuki bez dekoracji do degustacji,

e 1 stojak/pater o minimum 40 cm wysokosci wykonany
z dowolnego materiatu oraz dowolng technika (drewno, plastik,
metal),

e 4 pisemne historie swojej pracy wraz z recepturg (opis swojej
pracy, Zzrodfa inspiracji itp.).

Kazdy cupcake ma by¢ zaprezentowany na stworzonym przez
uczestnika stojaku/paterze zgodnie z tematem turnieju ,,Koszyk
Wielkanocny". Cata praca ztozona ze stojaka/pateru oraz cupcake ma
tworzy¢ jedng spdjng kompozycje. Kazdy uczestnik musi przywiez na
miejsce 15 sztuk gotowych Cupcake (nie atrap) oraz dodatkowe dwie
sztuki do degustacji

W przypadku Cupcake zabrania sie uzywania elementow
niejadalnych, niespetniajgcych  wymogdéw  sanitarnych  oraz
niedopuszczonych do spozycia na terytorium UE.

Uczestnicy muszg przygotowaé w formie pisemnej krotkg historie
swojej pracy wraz z recepturg i przekaza¢ komitetowi
organizacyjnemu w dniu przybyciu na konkurs za brak historii pracy
Jury ma prawo zdyskwalifikowaé uczestnika.

Praca, w ktdrej uzyje sie gotowych kupnych dekoracji np. cukrowych
peretek, dekoracji czekoladowych oraz kupnego juz dostepnego na
rynku stojaka/patery zostanie zdyskwalifikowana.



IV. Jury

1. Jury bedzie skitadato sie z ekspertdw, ktorzy sg aktywni
w cukiernictwie, piekarnictwie, sektorze horeca albo aktywnie
prowadzg profesjonalne szkolenia.

2. Jurorzy majg prawo przekroi¢ wybrang babeczke w celu sprawdzenia
prawidtowosci okreslonych w regulaminie

3. Jury turnieju bedzie oceniato:

interpretacje tematu 20 pk

wtasciwosci organoleptyczne (smak, zapach, tekstura) 50 pk

kreatywnos¢ i oryginalnosc 20 pk

wykonanie (schludno$¢ montazu) 10 pk
V. Nagrody

Atrakcyjny pakiet nagrdd, okreslonych przez organizatorow, zostanie
przyznany 3 najlepszym laureatom. Szczegdétowe dane o nagrodach
zostang przedstawione w pdzniejszym terminie. Dodatkowe trofea zostang
przyznane 3 najlepszym laureatom. Zostanie réwniez wytoniony laureat
nagrody publicznosci.

Wszyscy uczestnicy nie tylko bedg braé¢ udziat w niezapomnianym
konkursie ale takze zdobedg uznanie u czotowych cukiernikow
i sugarcrafteréow w Polsce. Dodatkowo, uczestnicy mogg oczekiwac relacji
z wydarzenia dokonywanej przez przedstawicieli prasy, zaréwno
branzowej jaki i konsumenckie;j.



