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Dotykowy panel sterujacy

Dotykowy panel sterujacy wyposazony jest w funkcje ECO. W przypadku nieuzywania pieca ponad wyzna-
czony okres czasu (np. 15-30 minut) piec automatycznie obniza temperature wewnatrz komory do 100°C
oraz maksymalnie sie doszczelnia - zamyka wszelkie otwory wentylacyjne pieca.

W menu serwisowym znajduja sie statystyki proceséw pieczenia i ich odniesienia do ilosci zuzytej ener-
gii. Piekarz ma mozliwos$¢ analizy procesdéw wypieku oraz ich optymalizacji dla uzyskania maksymalnych
oszczednosci energetycznych. Panel SD pozwala na proste wprowadzenie receptur wypiekowych, co sta-
bilizuje i ujednolica proces produkgji.

Dzieki technologii Eco+ firma Sveba-
-Dahlen stworzyta piece bardziej energo-
oszczedne, przyjazne dla srodowiska oraz
zwiekszajace zyskownos¢ produkgcji pie-
czywa. Technologia opiera sie na zasto-
sowaniu wielu nowoczesnych rozwigzan,
ktore optymalizuja proces wypieku.
Dzieki tym rozwigzaniom uzyskaliSmy
30% oszczednosci na zuzyciu energii.

Selekcja materiatow do budowy piecow

Naszym celem byto wykonanie piecow w wersji Eco+ z materiatéw podlegajacych recyclingowi. To pode;j-
Scie zapewnia dtugoterminowe i bezawaryjne uzytkowanie piecdéw. Stosujemy materiat najwyzszej jakosci,
przyjazne dla Srodowiska i proste w recyclingu. Dzieki oszczednosciom energetycznym chcemy, aby tech-
nologia ECO+ przyczynita sie do polepszenia jakosci srodowiska naturalnego, co zapewni przyszto$¢ nam
i nastepnym pokoleniom.

Stworzylismy
najbardziej
energooszczedny
piec obrotowy

na rynku!

Izolacja cieplna

- Dwuwarstwowa izolacja cieplna scian bocznych oraz géry pieca pozwala na zatrzymanie
maksymalnej ilosci ciepta wewnatrz komory wypiekowej. Mata, podwdjna szyba rewizyjna,
wykonana ze szkta odbijajacego ciepto wptywa na lepsza izolacje cieplng drzwi.

« Izolowana ptyta podtogowa.

IBS

To opatentowany przez Sveba-Dahlen system dwukierunkowego obrotu wozka podczas wypieku.
IBS zapewnia, ze podczas wypieku produkty otrzymujag taka sama ilo$¢ ciepta z kazdej strony, co
powoduje szybszy, ekonomiczny i bardziej rownomierny wypiek.

Cyrkulacja powietrza CFP

e

Niezaleznie od sposobu ogrzewania piec jest tak skonstruowany, aby maksymalnie wykorzystac wy-
tworzona temperature i zatrzymac ja w komorze wypiekowej. C-series posiadaja wymiennik ciepta
u gory pieca. Najzimniejsze powietrze w piecu jest zasysane z prawej strony komory, nastepnie trafia
do wymiennika ciepta gdzie jest podgrzewane i kierowane do komory wypiekowej nawiewami umiej-
scowionymi z lewej strony. To rozwigzanie pozwala na bardziej efektywng wymiane ciepta, lepsze
wykorzystanie energii oraz nizsze koszty eksploatacji.
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®
BARBARA LUICKX

PRODUCENT DEKORACJI CZEKOLADOWYCH

NOWOSC - Posypki mini

*0‘
- deserowa
-duo
- biata
- karmelowa
- truskawkowa

Dostepne opakowanie 2,5 lub 4 kg

PROMOCJA do 15%

0 szczegdty pytaj u przedstawicieli handlowych firmy lub dystrybutoréw

www.barbara-luijckx.pl


http://www.barbara-luijckx.pl

Wydtuzona fermentacja NDEBAGN

- DEUTSCHE BACKOFENBAU GMBH
w urzadzeniach

Technologia od przygotowania do wypieku z jednego
Zrodfa:

Zalety technologii:

- Znakomicie poprawia jakos¢ produktow

- Pozwala na lepsze zarzgdzanie produkcjg i jakoscig

- Mozliwos¢ wypieku w punktach przez caty dzien dzieki naszej technologii wydtuzone;j
fermentacji

OSOBY ZAINTERESOWANE ZAPRASZAMY NA NASZE CYKLICZNE SEMINARIA
W PRZYZAKLADOWEJ PIEKARNI TESTOWEJ W SYCOWIE

Kontakt: jslota@debag.pl
aprzybylak@debag.pl
www.debag.pl
Tel.: +48 62 786 82 13,
+48 62 786 82 35,
+48 661 230 930
+48 603 507 300


http://www.debag.pl
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http://mistrzbranzy.pl/hurtownie-partnerskie

PRZEMYSLOWE ROZWIAZANIA
DLA PIEKARNI | CUKIERNI

baking
system

Linie do formowania chleba

(SVEBA)
DAHLEN

Piece piekarskie i cukiernicze

HOBA b.v.

Systemy krojaco-pakujace

JACKOWSKI Maszyny i Piece Piekarskie
ul. Poznanska 33 1 62-052 Chomecice k. Poznania J ncl(ow ‘I(I
tel.: 6186802 22 | tel.:61 864 03 04 | fax: 61 864 04 18

—— Maszyny i piece piekarskie ——

www. m-jackowski.pl



http://www.m-jackowski.pl

KRUSZXVICA DJakosé plynaca 7 tradycji

A BONGE COMPANY .

Tajemnica doskonatych wypiekow tkwi w potaczeniu
wysokiej jakosci sktadnikéw i cukierniczego kunsztu. .

To najlepszy przepis na sukces.

Wysokiej jakosci

rafinowany olej rzepakowy,
uzyskiwany ze starannie
wyselekcjonowanych nasion.

Do szerokiego zastosowania
w cukiernictwie i piekarnictwie.

ZAKEADY THUSZCZOWE KRUSZWICA S.A.
Kruszwica 88-150, ul. Niepodlegtosci 42, tel. 52 353 51 00, fax 52 351 51 99

Dziat Produktéw Profesjonalnych, Cdarnsk 80-555, ul. Wislna 19, tel./fax 58 76 62 134
www.ztkruszwica.pl, www.akademiamistrza.pl, www.mistrzowskienagrody.pl


http://www.ztkruszwica.pl

Magorexe

metal technology \e)
Blachy, formy
i zestawy form
AluSteel

AluSteel

czyli stal pokryta z dwoch stron cienkag warstwa

aluminium, to:
— oszczednos¢ przez zmniejszenie Czasu grzania pieca, —FrssssesisssssssssSeiiai et s e

- dtuzsza zywotnos¢ blach i form piekarniczych,
- wytrzymatos¢ na wysokie temperatury.

<«——— aluminium 20 pm
<«—— stal
<——— aluminium 20 pm

Opcjonalnie: z powtoka
nieprzywieralng (non-stick):
silikonowg lub polimerowa
np. Teflon®

Blachy czy formy piekarnicze wykonane z AluSteel

- w przeciwienstwie do zwyktego aluminium - nie ulegaja
deformacji w wyniku wysokich temperatur oraz ciggtego
nagrzewania i schtadzania podczas procesu pieczenia.
Warstwa aluminium chroni blachy wypiekowe

przed korozja. W przypadku uszkodzenia (zadrapania)
powtoki powierzchniowej sktadniki czynne samoistnie
tworzg pasywna, ochronng warstwe antykorozyjna.

www.sklep.magorex.pl

tel. +48 68 456 68 50
www.magorex.pl

[=]p.5



http://www.magorex.pl
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Eruka wopisach | anuka w ksleponi i P A L] 00
MASZ MALINOWSKI | S— R
Tysiace produkts - Kompleksowe wyposaZenie piekarni, cumem.'rgasrmnomn -' '
GLIWICE 2 Soridzans oz D @ mevwex i B

Zaufany deostawca
PRODUCENT MASZYN PIEKARNICZYCH

R - e oo oo e
I ———
i Wi sl ;

Wozkl plekarnlcze i transportowe

=] Profesjonalne
naprawy, remonty
generalne, czedei
Zamienne

rozmia
14 AKCESORIADLA

™ takze na
PN WL GG PIEKARNI | CUKIERNI = l
. niezbedne w kakde] kuchni

XUN-300 m

Brak produltw

586 1A PIERLUSIE
2 FRNUFY 1l SKLEPIE|

BRANZOWY.

SKLEP

INTERNETOWY.

| sklep.mqsz gliwice!pl
/ :

* PROMOCJA dotyczy sprzedazy miesiarek z dziezami wyjezdnymi i odkupu uzywanych maszyn tego samego rodzaju (jak np. XUN, DK | innych)
Zastrzegamy soble prawo do zakonczenia te] promocji w dowolne] chwill bez podawania przyczyn.


http://sklep.masz.gliwice.pl/

w Mercedes-Benz

OSTATNIE MODELE Z DOSKONALEGO
ROCZNIKA 2013:
@(ucfanr. )/z,t:{} T f/laf'flrzi-nfﬁﬁ-ﬂ
NIGDY NIE KOSZTOWALY TAK MALO!

Osta.t'nia partia doskonatego rocznika 2013. -
-Ekonomiczny: Citan, idealny. do miasta. ;

_ Wszechstronny Vito, swietny w-kazdej br‘anzy.
Nlezawodny Sprinter, pierwszy do pracy. .

e To naJW|eksza okazja. N|e czekaf, odwnedz salon Mercedes BenZJuz dzisiaj.

~www.vanobranie.pl

Tainn; kRINS
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' -Mercedes—Benz

Vans. Born to run :

R |
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http://www.vanobranie.pl
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Mistrz Clinex’

nandchem
Dodatkowo DLA PIEKARZY, CUKIER- Dla pierwszych 30 os6b, ktdre zamdwig
NIKOW i LODZIARZY — bezpfatne prenumerate w tym miesigcu, przygotowali-
ogtoszenia w czasopi$mie oraz $my zestawy preparatow, ufundowane przez
w portalu www.MistrzBranzy.pl firme Amtra — producenta profesjonalnych

$rodkéw utrzymania czystosci marki Clinex.

Zamow

dane do faktury oraz wysylki przeslij mailem lub przekaz telefonicznie.

korzystajac z ponizszego @ mailem @ telefonicznie
Q blankietu przekazu pocztowego prenumerata@MistrzBranzy.pl 32729 96 80

@ branzy A 4%
n,l WYDAWNICTWO GRUPA 69 D branz)
e .strz ul. Modelarska 18, 40-142 Katowice M . St rz

o 5 nrrachunku bankowego

25105012141000002200655245

25 1050 1214 1000 0022 0065 5245
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dowod/pokwitowanie dia odbicroy
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http://mistrzbranzy.pl/info/prenumerata

sztuka tworzenia loddow

SEMINARIA 10 marca Wroctaw
LODZIARSKIE20I14 11-12 marca Gliwice
13 marca Krakow

14 marca Rzeszow
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Zapisz sie juz dzis!

organizatorzy: pafronat medialny: www.savpol.pl/seminana
3 [ <

savpol < 1oDYCOMPL  Glodycompl Bake&Sweet

SOLIONY PARTHNER

FPBBRI m;m Cu ernictwo IVIistrz )pieKarski “@IEKARN[

i cukierniczy UKIERNI
1S3OS


http://www.savpol.pl/seminaria

Targi Cukiernicze Piekarnicze i Lodziarskie

SWEET. 1.3 marca 2014 - Katowice ZAPROSZENIE

/

S Prosimy o wyciecie zaproszenia i zachowanie do okazania na targach przy kasie. Zaproszenie jest bezptatne tylko po rejestracji na www.sweettargi@fairexpo.pl Wazne dla 1 osoby.

SweetTARGI

| b

Targi Cukiernicze Piekarnicze¥Lodziarskie
1-3 marca 2014 - Katowice

Najwieksze targi z branzy piekarniczej, cukierniczej
i lodziarskiej! 100 wystawcow z kraju i zagranicy

@ Liczne nowosci i premiery
@ Konkursy dla branzy: Piekarnia/Cukiernia Roku, o Ztoty Paczek
SW E ET @ Specjalna Strefa Mistrza Branzy
‘f‘m ! @ Pokazy mistrzéw cukiernictwa i sugercraftingu
@ Mistrzostwa mtodych cukiernikéw/konfrontacje mistrzow
7 @ Pokazy i szkolenia baristyczne
@ Bar Meeting - wszystko o kawie i drinkach
@ Il Konferencja Piekarniczo — Cukiernicza

www.sweettargi.fairexpo.pl

Organizator
Centrum Targowe FairExpo Sp. z 0.0. E E

fairExpo ul. Bytkowska 1B, 40-955 Katowice n
ST T tel. 32 7281532, 664080283
e-mail: sweettargi@fairexpo.pl E i



http://www.sweettargi.fairexpo.pl

artykut promocyjn

IMMBIS

— polska rewolucja
w miesiarkach?

— Takie parametry techniczne nie sq mozliwe do
osiagniecia w innych miesiarkach — orzekli inzy-
nierowie firmy Techklips oraz Mechaniki Maszyn
Bartkowiak, tym samym ogtaszajac nowaq ere dla
polskich miesiarek IMMBIS.

’0 ’o Najwazniejszy patent innowacyjnej miesiarki zawsze

‘0"0 lezy w zastosowaniu odpowiednich rozwigzan napedu
dziezy i mieszadta. Sq one podyktowane takimi priory-

tetami, jak: efektywnos$¢ miesienia roznych ilosci ciast

i réznych ich rodzajow, bezpieczenstwo oraz higiena pracy.

Nie inaczej jest w przypadku miesiarek stacjonarnych

z dziezg wyjezdng marki IMMBIS.

Gtowne zalety miesiarek IMMBIS:

@ intensywne i wydajne miesienie ciasta — pozwala uzyskac
optymalne parametry techniczne ciasta pszennego,
pszenno-zytniego, wyborowego oraz cukierniczego,

@ rownomierne wymieszanie sktadnikow ciasta, juz przy
iloSciach nie przekraczajacych 5% objetosci dziezy,

® 2 predkosci miesienia z mozliwoscig zmiany kierunku
obrotow dziezy,

@ falownik do indywidualnego sterowania predkoscig miesienia.

Parametry techniczne miesiarek

(w zaleznosci od modelu):

® pojemnosc dziezy: od 120 | do 500 |,

@ obroty miesiadfa: pierwszy bieg 70-120 obr./min,
drugi bieg 160-220 obr./min,

@ obroty dziezy: 11 obr./min.

Usprawnienia techniczne utatwiajace obstuge urzadzenia
i poprawiajace ergonomie pracy:
@ mozliwos$¢ ustawienia indywidulanej predkosci
dla kazdego biegu,
@ prosty czytelny panel,
@ automatyczne zapiecie dziezy,
@ hydrauliczny system mocowania,
@ ledowe os$wietlenie wnetrza dziezy,
@ bezdotykowy, laserowy pomiar temperatury ciasta,
@ cicha praca.

reklama

Gwarancja 24 miesiace

tel. 517-911-007, tel. 603-448-113


http://www.techklips.pl
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DLA WSZYSTKICH, |
KTORZY DUZO WYPIEKAJA. WIESHEU

NOWY SYSTEM PIECOW FIRMY WIESHEU
- IDEALNY DO WYPIEKU SKLEPOWEGO

W nowej gamie piecow kiadziemy nacisk na wynik wypieku, fatwosc obslugi,
wyglad, oszczednosc¢ energi jak | mozliwosc skomponowania z innymi
piecami sklepowymi marki Wiesheu. Tak wysokie kryteria sprawiaja, ze nasze
piece sklepowe beda nalezed do najlepszych, najbardziej wydajnych oraz
najnowoczesnigjszych na swiecie nie tylko dzisiaj, ale réwniez i w przysztosci.
Oczekuj wiecej — nowy system piekarniczy Wiesheu. Wiecegj informaciji na
www.wiesheu.pl lub pod nr. tel.: 600 396 850



http://www.wiesheu.pl

chleb wieloziarnisty

8 / |
AN Arm
it

Sprint to:

* propozycja dla wszystkich, ktérzy zyjg aktywnie

* duza zawartosc ziaren i ptatkow: stonecznik,
siemie Iniane, proso, ptatki owsiane

* dodatek ekstraktu z zeri-szenia - 100 mg na porcje czyli okoto
100 g wypieczonego chleba

* dodatek mgki zytniej w przewadze

* wilgotny miekisz

* bezpieczenstwo produkcji
* oryginalna forma chleba
* atrakcyjny zestaw materiatéw promocyjnych

Zeelandia sp. z o0.o. infolinia o800 800 106

ul. Sowia 6¢, 62-08o Tarnowo Podgorne e-mail: info@zeelandia.pl ﬂ zee,andia

tel. 61664 76 00, fax 61664 77 00 www.zeelandia.pl ,?/‘


http://www.zeelandia.pl

W TEGOROCZNEJ OFERCIE LODOW FIRMY AKO POLECAMY

x LODY POMORSKIE _  w©
: -UPE PREMIUM n

Gtéwnym sktadnikiem tych lodéw jest mleko petne w proszku.
Lody produkowane z zastosowaniem tego koncentratu maja
naturalny, bogaty, mleczny smak. SA PELNE | KREMISTE.

Kto raz sprobuje tych lodéw,
ten wroci by rozkoszowaé sie
kolejng porcja.

www.ako.com.pl

AKO S.A. 85-744 Bydgoszcz, ul. Startowa 2a tel. 52 3420966, fax 52 3421339


http://www.ako.com.pl

X cykliczne szkolenia z zakresu

NOWOCZESNYCH TECHNOLOGII
PIEKARSKICH

+ ZAPARZANIE MAK | ZIAREN
+ PROWADZENIE PODMLODY
+ PROWADZENIE ZUROW | KWASOW

Taseppesie )
pokacowyi wypiekand! _.
%Y %@WM 7 ami goscic magg mozbiwoess cbejizenia .‘.
PMWMM, hW z@% otaz dhozdbownikiw .

zZ WWM&W

“Biostar” PPHU Witold Krusz, ul. Stefana Jaracza 19, t6dz


http://www.biostarplus.pl

ROK ZALOZEN1A1993

Nowosci 2014

Arkusze cukrowe A4
z nadrukami

— wzory ludowe _.
— kratki Q.
— szalik kibica

Wszystkie produkty
z najnowszej oferty firmy Dekor Pol
sq dostepne u dystrybutoréw na terenie catego kraju

DEKOR POL Jacek i Malgorzata Gajdzinscy, 65-001 Zielona Gora, ul. Wiejska 8

tel./fax 68 453 16 01, 68 453 92 42, www.dekorpol.pl



http://www.dekorpol.pl

PROBIICENT ODAK O AN
PRODUCENT OPAKOWAN

TRANSPORTOWYCH

ERG-SYSTEM S.A.
ul. Chopina 15
43-170 taziska Gorne
tel.: 32224 42 60, fax: 32 224 16 10
marketing@erg-system.pl
www.erg-system.pl



http://www.erg-system.pl

(BEST
MARKE

2013/2014

Zmywarka HOBART model FUX Zmywarki HOBART model UX, UXT Ubijaczki - miksery planetarne
- wydajnosc 300 pojemnikow na godzine - model UX na 4 i model UXT na 6 pojemnikéw 600 x 400 mm HOBART model HL
- wydmuch wody - system filtracji GENIUS X* - pojemnoé¢ od 20 - 140 .
- wersja przelotowa - system TURBOLATOR gwarantujacy najwyzszg jakos¢ mycia - szerokie zastosowanie maszyn
przy minimalnym zuzyciu wody i energii w gastronomii oraz przemysle
- nowy panel obstugi systemu SMARTRONIC cukierniczym i piekarniczym

- duzy wybdr oprzyrzgdowania

GUZ Technika Piekarnicza Sp. z 0.0. ® ul. Budryka 4 ¢ 41-103 Siemianowice Slaskie
Tel.: 32 2294927 » Fax: 32 2295503 e e-mail: biuro@guztech.com.pl « www.guztech.com.pl



http://www.guztech.com.pl
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" - _ #. ul.Kolejowa 3
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g o . el /fax +(48) 12 659 38 12

P =T biuro@pfahnl.pl, www.pfahnl.pl =
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Zapraszamy na targi Sweet Targ "% ' - Producent wysokiej jakosci mak,
w dniach 1-3 marca 2014 roku - Katowice, stoisko 3, pawilon 3 - gotowych mieszanek, polepszaczy,
) dodatkow do cukiernictwa i piekarstwa,
Pokazy redﬂmlogf'c-z:r-ze i degustacje - Strefa Mistrza Branzy, stoisko 61 pawilon 3. . koncentratow, kreméw

: znymi dekoracjami, i mieszanek wypiekowych.
ciasta droz . o=



http://www.pfahnl.pl/
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‘ RZETELNA Firma

“ - BEUS

Przedsiebiorstwo Zaopatrzeniowe
Eugeniusz Smolinski
ul. Sikorskiego 48c, 67-200 Gltogow

www.pzsmol.pl
pzsmol@pzsmol.pl

Dyrektor handlowy: 601 44 72 44, bartek@pzsmol.pl
Z/ca dyrektora handlowego: 601 44 72 21, tomek@pzsmol.pl
Dziat handlowy: 76 726 58 96, 76 726 58 97

Przedstawiciele Handlowi
885 505 001, kasia@pzsmol.pl
601 837 482, zosia@pzsmol.pl
601 447 242, andrzej@pzsmol.pl
601 447 255, pawel@pzsmol.pl
699 906 589, lukasz@pzsmol.pl

Ksiegowosc: tel/fax 76 726 58 95, biuro@pzsmol.pl

Przedsigbiorstwo Zaopatrzeniowe

Eugeniusz Smoliniski w Glogowie

jako kompleksowy dystrybutor surowcow,
dodatkéw, narzedzi i opakowan dla cukierni,
piekarni i gastronomi poleca swoje ustugi

obecnym i potencjalnym odbiorcom.
Jestesmy rowniez otwarci na nowych
dostawcow i nowe technologie.

Wspotpraca z najwigkszymi i przodujgcymi
producentami z branzy oraz ponad 20-letnie
doswiadczenie pozwala na zaspokojenie
potrzeb najbardziej wymagajgcych
kontrahentow.

Zapraszamy do wspélpracy.

Z wyrazami szacunku

Wilasciciel i Pracownicy
Przedsigbiorstwa Zaopatrzeniowego
w Glogowie



http://www.pzsmol.pl

Smaczne i zdrowe
propozycje dla semorow

Chleb dla
Dc.abetykow

ULDO Polska sp. z 0.0.& sp.k.,
uldo\@ Ul Graniczna 8e, 54-610 Wroctaw
posasmak memscia ot WWW.UIdO.PI tel. 71/385 84 00


http://www.uldo.pl

UNIEERM

Z:'ar‘rla zyta w -:v_asie Zytnim do produ
W Wpieczywa marki 5Ziarno Zyta”.

UNIFERM

e %M

UNIFERM Polska Sp. z o.0.
ul. Wybieg 5/9, 61-315 Poznan
www.uniferm.pl



http://www.uniferm.pl

Agregat garowniczy Lillnord PG 100
- do wszystkich typéw garowni

- wydajno$¢ agregatu 6-25 m’ (w zaleznosci od modelu)

- regulowany zakres temperatury i wilgotnosci

Adelta

Dozowniki - mieszacze wody Delta
- elektroniczne mieszacze i dozowniki wody

- regulowany zakres dozowania i zakres temperatury wody
- modele rzemiesInicze i przemystowe

Aidelta

Schladzacze wody Delta
- trwate i kompaktowe schtadzacze w nierdzewnej obudowie
- modele rzemiesInicze i przemystowe

GUZ Technika Piekarnicza Sp. z o.0.
ul. Budryka 4 - 41-103 Siemianowice SI.
Tel.: [+48] 32 229 49 27 - Fax: [+48] 32 229 55 03
www.guztech.com.pl


http://www.guztech.com.pl

TWOJEGO
BIZNESU

* WWW.KDS.COM.PL =

KDS - Drukarnia etykiet kolorowych,
producent etykiet czystych, sprzedaz
drukarek i tasm termotransferowych.

DOWOLNY KSZTALT ETYKIETY
= MALE I DUZE NAKLADY
== WYSOKA JAKOSC

KDS Sp. z o0.0. Sp.k.

tel. +48 22 783 28 43
centrala@kds.com.pl



http://www.kds.com.pl

Zdobqdz
klientéw
od zaraz

Profesjonalne prowadzenie
kont Fanpage/Facebook.

Juz od 99 zt

Tworzymy spotecznosci klientéw
zwigkszajqc sprzedaz Twoich produktéw
oraz zysk Twojej firmy.

Projektujemy reklamy i promocje online,
zwigkszamy ich skuteczno$é¢ do maksimum
stosujqc komunikacje perswazyjnq.

Budujemy marke, pozytywny wizerunek,
a takze relacje i zaufanie klientéw
do Twojej firmy i produktéw.

Gwarantujemy wsparcie marketingowe,
materiaty reklomowe, projekty graficzne
oraz szkolenie personelu.

www.MarketingFanpage.pl
info@marketingfanpage.pl
Michat Rusek, tel: 504 905 968


http://www.marketingfanpage.pl

Serwis numer 1 w Polsce

Sprzedaz uzywanych maszyn Wm’]
i urzadzen do lodéw wszystkich marek cch

27 LAT DOSWIADCZENIA

Remgo-Tech

ul. Graniczna 21
05-500 Nowa lwiczna
Tel: 501 74 26 24,

, 22 756 88 59
Nowe maszyny do lodéw Technogel, witryny do lodéw i ciast Ital Proget, biuro@remgo-tech.pl
Bocchini, szafy mroznicze, chtodnicze, hartowniki Techfrost i Desmon, www.remgo-tech.pl

urzgdzenia dla cukierni.


http://www.remgo-tech.pl

PRODUCENT PRZYCZEP
| POJAZDOW SPECJALNYCH

Ponad 65 lat doswiadczen w produkciji mobilnych punktéw sprze-
dazy, pozwala nam na dostosowanie Panstwa mobilnego punkiu
sprzedazy do nojwyzszych wymagan i nowoczesnych standardéw.

Dostarczamy wysokq jakos¢ i najnowszg technologie. Aby jeszcze
lepiej spetnia¢ wymagania i potrzeby naszych klientdw, proponu-
jemy przede wszystkim modele wykonywane na zamdwienie. Wiel-
koS¢, wyposazenie, kolorystyka i wiele innych rzeczy zalezy przeciez
od Panstwa gustu i potrzeb.

Wszystkie nasze pojazdy dostosowane sg do norm obowigzujgcych
w Polsce i w Unii Europejskiej oraz posiadaja atest PZH.

BCC Polska Sp. z o.0.
ul. Ekonomiczna 8,

67-100 Nowa Sél
tel. 68 478 43 50,
fax 68 478 43 59 m

e-mail: kp@bccpolska.pl N
www.bccpolska.pl



http://www.bccpolska.pl

REGALY i WOZKi NA
MATERIALY SYPKIE

do wszystkich ,
rodzajow
piecow

Preducent
P.P.H.U. Lebo
ul. Przemystowa 9, 32-052 Radziszow
tel.-12-275-12-18, kom. 604 130 133
www.lebo.dei.pl, e-mail: lebo@blachpiek.pl



http://www.lebo.dei.pl

Kiedy szukasz dobrych pomystow
dla piekarni, cukierni i lodziarni...

IVIFSTFZ zawsze pod rek

Bizhes ¢ Techn Aktualnosci

Redakcja ,,Mistrza Branzy” T. +48 32 729 96 80
ul. Klimoczoka 9, F: +48 32 729 96 70

www.MistrzBranzy.pl
40-857 Katowice redakcja@MistrzBranzy.pl



http://www.mistrzbranzy.pl

